
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Novembre 2024 

Cher(e) client(e),  

 

« Un repas sans vin est comme un jour sans soleil » - Louis Pasteur 

Le soleil n’étant pas très présent cette année, nous vous en apportons avec le millésime 2023. 

 

Celui-ci fut marqué par un hiver contrasté entre froid et douceur et un printemps précoce avec un climat doux et humide. L’été a 

confirmé les augures du printemps avec une météo favorable à la croissance de nos raisins. Ce millésime révèle donc une belle 

qualité avec des vins fins, élégants et complexes. 

 

Voici quelques cuvées récompensées, cette année, lors de différents concours et au Guide Hachette des vins 2025 :  

 

• Sancerre Blanc - La Grande Chatelaine 2020 médaillé d’Or, au Concours Mondial du Sauvignon mais 

également au Sakura Japan Women’s Awards  

(A noter que les millésimes précédents avaient également été distingués par la médaille d’Or au concours Mondial du 

Sauvignon) 
 

• Pouilly-Fumé - Le Troncsec 2023 médaillé d’Or aux Concours des Ligers 
 

• Quincy - Jean-Michel Sorbe 2023 : 2 étoiles au Guide Hachette 
 

• Pouilly-Fumé – Domaine des Mariniers 2023 : 1 étoile au Guide Hachette 
 
La Maison Joseph Mellot œuvre pour une viticulture durable et éco-responsable. Tous nos vignobles sont exploités en 
agriculture raisonnée et sont certifiés Haute Valeur Environnementale (HVE) et une partie en Agriculture Biologique (AB), 
une certification valorisante mais surtout un outil de mesure des pratiques permettant d’évaluer la performance agro-écologique 
de l’exploitation dans son ensemble.  
 
Cela passe par une observation approfondie de chaque parcelle avant toute intervention avec un travail du sol dans le respect 
du terroir et la prise en considération de l’environnement et de la biodiversité (travail sous le rang, ébourgeonnage, enherbement, 
maîtrise des rendements, suivis parcellaires, contrôle de maturité, traçabilité…) Tout est mis en œuvre pour respecter la terre et 
la vigne, et récolter chaque automne des raisins au grand potentiel. 
 
Très engagée dans le respect de l’environnement depuis de nombreuses années, la cave Joseph Mellot est certifiée 
Iso14001. Cette norme concerne essentiellement la limitation de la consommation des ressources naturelles et la préservation 
de l’environnement grâce au tri, au recyclage et à la revalorisation de tous les déchets (verres, plastiques, bois, papiers, cartons, 
bouchons, recyclage de l’eau). 
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De plus, un bilan carbone est réalisé tous les ans pour mesurer l’impact environnemental de notre activité et étudier les différents 
leviers nous permettant d’améliorer davantage notre empreinte écologique. Nos vignes sont entourées de bosquets, haies, 
arbres, friches, et nous avons également des ruches afin de favoriser la biodiversité en conservant un écosystème sain et 
équilibré. 
 

Le vin est toujours un cadeau très apprécié. Si vous souhaitez en offrir, nous pouvons nous charger de l’expédition. 

 
Nous nous tenons à votre disposition pour vous aider dans la sélection de nos vins soit par email contact@josephmellot.com 

soit par téléphone au 02 48 78 54 54. Si vous ne trouvez pas une référence de vin sur notre tarif, que vous avez déjà commandée, 

n’hésitez pas à nous contacter. 

 

N’oubliez pas de suivre notre actualité sur les réseaux sociaux @joseph_mellot et @jeanmichel_sorbe 

 

Dans l’attente d’avoir le plaisir d’honorer votre prochaine commande, 

 

Cordialement, 

 

Catherine CORBEAU-MELLOT 
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