ST-NICOLAS DE BOURGUEIL

LE MOULINGENET

Cépage : Cabernet Franc

Robe d’'un rouge rubis éclatant.

Nez intense de petits fruits rouges,
rehaussé de quelques florales et
épicées.

Bouche toute en élégance, a la fois
gourmande et soyeuse.

Belle longueur sur une jolie

oscenvenor Wl €Xpression fruitée.
SKOLAS 2 BOUREL
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CHINON

LES ROYAUX

Cépage : Cabernet Franc

Robe d’'un profond rouge rubis. Nez
riche et complexe de petits fruits
noirs confiturés et d’épices douces,
agrémenté de quelques notes
florales. La bouche, pleine et
charnue, s’étend sur une jolie trame
tanique et révéle d’agréables notes
de fruits, d’épices et de cacao.

Les sélections Joseph Mellot - VINS DE TOURAINE

SAUMUR CHAMPIGNY

LE BOISCLAIR

Cépage : Cabernet Franc

Robe rouge rubis aux nuances
violines. Nez franc et puissant
composé de violettes et d'iris. Le
palais s’ouvre sur un agréable fruité
soutenu par une légére trame
tannique. Une belle fraicheur qui
apporte sa gourmandise a un
ensemble équilibré. La finale est
toute en finesse, présente et fruitée.

JOSEPH MELLOT

&

JEANTMICHEL

SORBE

Touraine CHENONCEAUX CREMANT DE LOIRE - Brut

LE MARQUIS - blanc

Blanc

Cépage : Sauvignon

Robe jaune aux reflets presque
argentés. Nez frais et expressif sur
une dominante d’agrumes et de
péche blanche, avec quelques
nuances de feuille de buis. La
minéralité s’affiche sans retenue.

NANTES

Cépages : Chenin, Chardonnay,
Grolleau

Robe or pale avec des reflets
dorés.
La bulle est fine et a une bonne

L]
La bouche est droite, ciselée, avec EOLRCES

un joli volume. Des notes zestées
et minérales étirent le vin en
bouche vers une agréable finale, a
la fois dense et fraiche.

tenue.

Nez trés flatteur et persistant, avec
des notes de coing et de brioche.
La bouche est ample avec une
bonne sensation des bulles. Une
finale longue et fraiche.
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SANQERRE

VINS ROUGES

VINS BLANCS

SANCERRE

SANCERRE MENETOU-SALON REUILLY

) LA GRAVELIERE

,mu-

Cépage : Sauvignon
Robe or pale aux reflets

palais dans un mouvement
rythmé par la minéralité. Un
coté juteux compensé par

LA CHATELLENIE ;

Cépage : Sauvignon
Une robe or pale aux reflets

bouche élégante ou la poire
et la péche jaune apportent
leur co6té aromatique et

DOMAINE DES
EMOIS

d’'une touche minérale. La
bouche s’ouvre avec
élégance sur une matiére
fluide et tendue mariant

prolonger la finale de ce vin.

LA VIGNE DU
ROCHER

3

accompagnent une
minéralité affirmée. Un vin
gras et ciselé a la fois, qui
s'impose par sa précision.

subtilement agrémenter la
finale, intense et précise.

UINCY

LE RABAULT

|

Cépage : Pinot Noir

La bouche est élégante,
équilibrée et finement
structurée, avec une palette

CLOS
DU PRESSOIR

s’ouvre sur des ardbmes de
cerises noires et de mures.
La bouche est dense, les

ou petits fruits noirs et
épices se succédent. La
trame laisse augurer d’'une
belle évolution. Un vin sans
austérité mais sérieux et

JEAN-MICHEL
SORBE

griottes et de fraises. Un
palais assez ample ou la
trame tannique vient
progressivement s'installer.

élégance.

LA COMMANDERIE

Cuvée parcellaire

verts. verts. Nez intense et Cépage : Sauvignon Cépage : Sauvignon Robe d’un joli rouge rubis. 5 : ) o . . o .

Nez intense et fruit¢ a la complexe ou, parmi les fruits Robe or pale aux reflets Une robe jaune paille aux Nez intense ou la griotte se Cuvée parcellaire (}_\J’egagg .'”P"IOt '\ﬁ'.r . gegag%’. Pinot Noir bre et
minéralit¢  affirmée. Les jaunes et les notes verts. Nez intense et frais legers reflets verts. méle aux petits fruits rouges Cépage : Pinot Noir nL?al?ceg rE:anies eN:zg(iar:‘taegsé ofe d un rougetsom rg "e
notes de péches blanches d’agrumes, s'exprime une composeé de péche blanche, Un nez complexe ou la et & quelques notes Robe profonde d’un rouge de petits fruits Touges  de protor)t’ anrlllongan. tune e ‘i
et d'abricot envahissent le superbe minéralité.  Une melon d'Espagne  surligné péche blanche et la goyave épicées. rubis. Intense, le nez p ges. maturite. . Nez Imense - &

expressif ou la cerise noire est
accompagnée de notes de zan
et d'un subtil boisé. Le vin
empli le palais, souple, plein

une indéniable fraicheur juteux. Une élégante salinité LOSEPHMELS] . . aromatique exprimant toute tanins au grain fin sont : i >
5 i ) 9 complexité aromatique et SN | 2 minéralité du silex méne = JosepH MOl o P i AQe 9 4 SORBE Les tanins s'affirment avec | ucommanoere| de séve et tendu par une belle
donne a ce vin un bel vient prolonger la bouche A . la typicité du Pinot noir. légérement poudres. lls REUTLLY ; & f p :
R 1l : AT minéralité. Un parfait sanceric| |3 danse composant avec A tact, prolongeant le vin tout [3ZUILLY trame tanique. Les fruits noirs
équilibre, qui se prolonge dans un bel équilibre squilib 0Bl t ~ fruite c =sancereef| Lafinale se prplonge avec marquent encore la | on  révélant  son  délicat : ot lo came I o font vos
sur une finale persistante. equiliore —ou  elegance e wwesae | UN fruité tout en harmonie. wmews | une belle persistance jeunesse de ce vin puissant ) fruité. Une finale tout 51¢ laissant bouch
précision rivalisent pour = Une pointe de salinité vient 7 ruiie. Une Tinale toute en elegance laissant une bouche

poudrée et fraiche a la fois.

COTEAUX DU GIENNOIS  CHATEAUMEILLANT

2 l 2 i 3 . Ty ey
jé 9 LE TRONCSEC DOMAINE DES g CLOS JEAN-MICHEL = 1 LES CHAMPS DE ;' CUVEE
-3 MARINIERS g DU PRESSOIR SORBE CHAUMES | GEOFFRENET MORVAL
Cuvée parcellaire . . ! Cuvée parcellaire Cépage : Sauvignon 5 . ; f . . )
' Sepa}geds_atiwgnon i ’ _ Robe jaune pale aux Iégers gepages. Pinot  Noir et Cépages : Gamay et Pinot
Cépage : Sauvignon n_tond intense et frais, Cépage : Sauvignon reflets  argentés.  Nez amay , Noir
Robe jaune aux légers reflets citronné presque anise. Robe d'un jaune paille aux i i Robe brillante d'un rouge Robe rouge profond. Nez
j g . intense et frais. Notes de : y
verts. Une pointe minérale pour reflets verts. Le nez est rubis. Le nez est intense intense ou la mure sauvage

Nez dune grande

La bouche, ample et
charnue, reste parfaitement
équilibrée grace a une jolie
trame minérale. Des notes de
fruits blancs accompagnent
une finale riche et
persistante.

JEAN-MICHEL
SORBE

Cépage : Sauvignon
Robe jaune péle aux reflets

d'une belle fraicheur. Un
palais ample ou la tension

JOSEPH MELLOT

POUILLY-FUME
e

dans un ensemble d’agrumes
ou l'on distingue bergamote
et citrons jaunes. Belle
salinité qui donne fraicheur et
précision a ce vin.

BEsVINS

Cuvée parcellaire

Cépage : Sauvignon
Une robe jaune aux nuances

discrétes de vanille. La
bouche est charnue, juteuse

minérale. Un beau volume
en bouche qui prolonge cet
équilibre ou la tension prend
une place de choix.

La finale reste fraiche et
d’une belle longueur.

Cépage : Sauvignon
Nez intense, ouvert et franc

bouche ou Ila fraicheur
révéle un équilibre droit et

péches blanches et de

gourmandise et croquant.
La poire blanche, juteuse,
reste agréablement en
bouche dans un bel
équilibre. Une présence qui
allonge la finale de ce vin.

QUINCY
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SANQERRE

LA GRANDE
CHATELAINE

Cuvée parcellaire
Cépage : Sauvignon

Gold

mirabelle, rehaussées de
quelques notes vanillées et
toastées.

%3 PIERRE ETIENNE

Cuvée parcellaire

touches boisées presque
résinées. Le vin est ample,

JOSEPH MELLO
=, (OTERUX DUGEEMO

ES CHAMPS 0 G

tanique au grain fin. Petits
fruits noirs et épices se
marient en un agréable
bouquet. La fraicheur de la
finale est porté par une
agréable texture tanique.

complexité, dominé par les souligner  I'ensemble.  Le intense, minéral. Les notes poires, touches de rappelant la cerise noire, une méne Ia_dansg des petits
fruits blancs, associés a palais  est  délicatement fruitées de péches blanches bergamote. La bouche est pointe poivrée. La bouche fruits noirs L'attaque est
quelques notes d’agrumes et cisele. ~ Une ~ empreinte sont soutenues par la charnue portée par une est fraiche, ~ aromatique souple avec une trame aux

minérale apporte sa précision résence d’'une trame - . soutenue par une trame tanins  soyeux. Belle
a une pointe de minéralité. ol | P SORBE belle tension Iui donnant YEux.

présence tanique qui empli
la bouche, on y retrouve un
panier de petits fruits noirs
et de cerise. La finale est
souple avec une Dbelle
persistance.

L'ORIGINAL

Une expérimentation inédite en
Wine Globe. La conjugaison

. viel or. Nez intense, aux notes de  melon . Cépage : Sauvignon parfaite de deux minéralités,
\Iierts. I\:ez gtens% ptrof?ndd. complexe, fait de fruits a d’Espagne. Légére pointe EOb'e ,{‘aung haUX reflets Robe jaune aux reflets or. Nez celle du Sauvignon blanc et celle
e ioee e chair blanche, pousse de florale qui vient soutenir le by notgs intense au caractére solaire, duvems. =~

citron vert laisse augurer genéts aux touches tout. Un beau volume en e péche jaune et de notes de mirabelles mures, Cépage : Sauvignon

Une robe jaune Iégérement
paile. Le nez présente une

SORBE apporte une trame précise d o ‘ . charnu, aux accents solaires. i ble complexité
: . oM ERE un bel équilibre. Des notes wosameno | fin, Beau caractére typé : . > & Incroyat omplexi

REULSES fa|lt'te deU zes_test de, 0|§|r%ns REUILLY de péche, dabricot et | e | avec une finale expressive Le vin emﬁh la_bouche Le toasté est fondu. Il se aromatique : les arbmes de

verts. Un juste equilibre d’ananas se mélent a des et gourmande. avec elegance et conjugue avec un joli fruité. La péches bien mares et de fleurs

entre  gourmandise et touches légerement puissance pour révéler une trame minérale venant blanches se mélent a des notes

tension donne & ce vin une toastées. 2L g vaste palette aromatique équilibrer I'ensemble. plus fraiches d'agrumes, de fruit

finale ~ fraiche et Un élégant fondu enchainé Ceiolaine faite de fruits jaunes, de Agréable finale ou le coté de la passion et méme de

harmonieuse. de fruits prolonge la finale de Josern toasté et de minéralité. salin prolonge la dégustation. menthe poivrée. En bouche, la

o vin. Une agréable fraicheur minéralité et la fraicheur jouent

bEPUIS ’ }{lenlt accc;mpagner Iat de par avec la matiere qui

() 1513 ) inale, ongue € g8 apporte sa complexit¢ a
Q\'/“ VINS ROS ES persistante. e 3

SANQERRE

SANCERRE

LE RABAULT

REUILLY

LA MUSE

| CUVEE
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®  GEOFFRENET MORVAL

LES GRANDS EDVINS

Cuvée parcellaire

LE CONNETABLE

Cépage : Pinot Noir

L'ORIGINAL

Issue d’un élevage en jarre de

ju__§ — Cépage : Sauvignon Robe rubis plrofong. Nez terre cuite, cette création vient
Cépage : Pinot Noir . - . Cépages : Pinot Noir et Gama Robe jaune aux nuances or. int«_ense (_et complexe de petits souligner le lien étroit entre la
Unzg robe rose  aux Sﬁgaggbep'?géfrg ndre et Ror[))eg rose tendre au¥ Intense et délicat, le nez fruits noirs et de griottes sur terre et le vin.

nuances groseille. Touches brillante. Nez floral et fruité reflets |égérement dévoile des ngtes_ de brioche un fond discrétement boisé Cépage : Pinot Noir
gourmandes de petits fruits We intense, pointe de fraise et saumonés. Intenses notes toastée,  dabricot,  de aux touches balsamiques et Une robe franche d'un beau
rouges ol la fraise écrasée o4 de bonbon anglais aux de fraises et de groseilles, mirabelle et de zestes confits. cacaotées.  La  bouche rubis  brilant. Des notes
domine. La bouche est = nuances douces. Une touches de grenadine. Le La bouche est ample mais combine ~ richesse, intenses de framboise et de
fraiche,  croquante et = attaque tendre et toute a la palais est tout aussi sans exces, avec beaucoup complexité et élégance, avec kirsch ouvrent le bal des petits
souple, elle s'ouvre sur la — fois précise qui empli le aromatique. Belle ampleur deAﬁnesse et une trés belle un bel équilibre porté par une fruits rouges et noirs. Le vin
— osmmeo | fraise avec une pointe de = palais de sa gourmandise. wsrayeir | @vec un équilibre sur la fraficheur. La dominante de jolie ~trame tannique. La envahit la bouche avec une
e minéralité. Une belle =5 Entrelas  tissé de  notes = ameurewsy | fraicheur. Une trés agréable fruits jaunes est ’rehaugsee de \ p?Iet_te .de petits fruits noirs certaine souplesse pour laisser
= présence en bouche qui se e florales et fuitées avec un s présence en bouche qui lui fines notes boisées (cedre) et sweense N - s'enrichit de notes de cacao, place & un grain seré qui
= prolonge ~ avec  une fond d'épices. Un bel A . donne une belle finale. dune touche de minéralite. de réglisse, et de subtiles donne une belle profondeur &
élegante fraicheur. “¢ | équilibre qui donne a ce vin Pinot Gris La finale, toute aussi elégante notes boisées. lensemble. C'est cette trame
J Une agréable finale a la et raffinée, se prolonge sur un qui accompagne le fruité de ce
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touche saline.

L'abus d'alcool est dangereux pour la santé,

équilibre parfait.

vin et lui offre une bele

longueur.

lensemble. Notes florales et
minérales se fondent
agréablement en une finale
pleine de fraicheur et d'une belle
longueur.
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